
Levesek:
1.Húsleves finommetélttel
2.Göcseji gombaleves
3.Tárkonyos harcsaleves
4.Fokhagyma krémleves
5.Pikáns borjúbecsinált leves
6.Bográcsgulyás
7.Hideg almaleves citrom fagyival

Sertéshúsból készült ételek:
8.Betyár banda kedvence (4 személyre)
9.Fatányéros 2 személyre
10. Egészbesült csülök vele sült burgonyával
11. Vason sült fűszeres szűz körítve
12. Sertésnyárs grillezett zöldségekkel, sült burgonyával
13. Rántott sertésborda hasáb burgonyával
14. Párizsi sertésborda párolt rizzsel
15. Valódi cigánypecsenye hasáb burgonyával
16. Göcseji pecsenye hagymás burgonyával
17. Disznótoros
18. Lecsós sült oldalas sósburgonyával
19. Hetési falatkák burgonyás burokban
20. Grilltál

Marhahúsból készült ételek:
21. Borjú bécsi friss salátákkal körítve
22. Borjúláb rántva vegyes körettel, Remoulade mártással
23. Hátszín tükörtojással és sült burgonyával
24. Hagymás rostélyos sült burgonyával
25. Lecsós rostélyos vajas burgonyával
26. Hátszín pirított gombával sült burgonyával
27. Hátszín Udvarmester módra, vajas zöldségekkel és sült burgonyával

Halételek:
28. Vegyes haltál 2 személyre
29. Egészben sült pisztráng vajas burgonyával
30. Kapros-tejszínes harcsapaprikás galuskával
31. Rántott fogas filé vajas burgonyával
32. Rántott ponty patkó hasáb burgonyával, tartár m.
33. Lazac steak fűszeres vajjal, vegyes körettel



Szárnyas húsból készült ételek:
34. Barackos jérce filé kókuszos bundában karottás rizzsel
35. Zöldséges jérce-garatin rizi-bizivel
36. Magyaros csirkecomb
37. Roston sült pulykamell tejszínes vargányamártással és puliszkával
38. Sült libacomb sült burgonyával és párolt káposztával
39. Fokhagymás aszalt szilvával töltött pulykamell rizzsel
40. Göngyölt pulykamell hasáb burgonyával
41. Rózsaszín kacsamell narancsmártás, krokett
42. Egészben sült kacsa pirított burgonyával és párolt káposztával

Készételek:
43. Vadpörkölt dödöllével
44. Vadsült erdőkerülő módra, krokettal
45. Vörösboros marhapörkölt galuskával
46. Kakashere pörkölt taréjjal, sósburgonyával
47. Töltött káposzta
48. Borjú paprikás galuskával
49. Gomba pörkölt galuskával

Hús nélkül készült ételek:
50. Rántott sajt rizzsel és tartárral
51. Rántott camembert áfonyával
52. Burgonyaprósza sajttal és tejföllel

Saláták:
53. Házi vegyes saláta
54. Mézes-csípős babsaláta
55. Házi vöröskáposzta saláta
56. Kukorica saláta
57. Csemege uborka
58. Ecetes paprika
59. Savanyú káposzta tökmagolajjal

Desszertek:
60. Palacsinta (ízes, Túrós, Kakaós)
61. Gesztenyés palacsinta csoki öntettel
62. Fagyis palacsinta
63. Gesztenyepüré habbal
64. Somlói galuska
65. Túrógombóc málnával


